
Argentoratum
Suggestions

Tarte flambée escargot — 13,50 euros
FR : Crème, oignons, escargots, beurre maître d’hôtel
EN : Snail flammekueche – Cream, onions, snails, maître d’hôtel butter

Cordon  bleu  de  veau  au  Munster,  sauce  crème  champignons  —  25,00
euros
DE : Kalbfleisch-Cordon bleu mit Münsterkäse, Rahmsauce
EN : Veal cordon bleu with Munster cheese and cream sauce

Tartare de bœuf coupé au couteau, pommes de terre sautées, salade —
22,00 euros
DE : Rindertatar, gebratene Kartoffeln, Salat
EN : Beef tartare, sautéed potatoes, salad

Courgettes farcies aux légumes, salade verte, spätzle — 16,00 euros
DE : Gefüllte Zucchini mit Gemüse, grüner Salat, Spätzle
EN : Stuffed zucchinis with vegetables, green salad, spätzle

Bœuf au Pinot Gris façon navarin, spätzle, salade verte — 20,50 euros
DE : Rindfleischragout mit Pinot Gris nach Navarin-Art, serviert mit Spätzle und grünem Salat
EN : Pinot Gris beef stew in Navarin style, served with spätzle and green salad


